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Fritti - Fried food 
 

Carciofo alla giudia      €   8,00 
Artichoke jewish style 
 

Fritto misto (fiore di zucca, crocchetta  di patate, carciofo, cavolo e mozzarelline)  € 16,00 
Mixed Fried (zucchini flower, potatoes croquette, artichoke, cauliflower, mozzarella cheese) 
 

Fritto romano (animelle e cervello d'abbacchio con carciofi)  € 18,00 
Roman Style fried (sweetbread, brain, artichoke) 
 

Polpette di bollito       € 15,00 
Meatballs roman stule 
 

Bucce di patata fritte e dorate    €   9,00 
Potatoes skin 
 

Mozzarella fritta       € 10,00 
Mozzarella cheese 
 

Fiore di zucca (uno)      €   3,00 
Zucchini flower 
 

 
  



Antipasti – Hors d’oeuvres 
 

Mozzarella di bufala con pomodori    € 14,00 
Fresh buffalo mozzarella cheese with tomatoes 
 

Mozzarella di bufala con prosciutto san Daniele  € 16,00 
Fresh buffalo mozzarella cheese with San Daniele ham 
 

Bresaola rughetta e parmigiano    € 16,00 
Grisons air-dried beef, rocket salad and Parmesan chees 
 

Prosciutto san Daniele      € 14,00 
San Daniele ham 
 

Caprese        € 15,00 
Caprese salad (mozzarella cheese with tomatoes) 

 

Antipasti di pesce – Fish’s Hors d’oeuvres 
 

Filetto di baccalà       € 10,00 
Dried salt cod fillet 
 

Alici fritte        € 15,00 
Fried anchovies 
 

Tortino di alici       € 15,00 
Patty of Anchovies 
 

Insalata di polpo e patate     € 16,00 
Octopus salad 



Primi – First courses 
 

Bucatini all'amatriciana     € 16,00 
Pasta with bacon and tomato sauce 
Spaghetti alla carbonara     € 16,00 
Spaghetti with eggs and fried bacon 
Tonnarelli cacio e pepe      € 15,00 
Home made pasta with roman cheese and pepper 
Fettuccine alla romana      € 16,00 
Fettuccine with chicken's liver and meat 
Rigatoni con pajata      € 18,00 
Macaroni with calf's bowwels 
Rigatoni con coda alla vaccinara    € 18,00 
Pasta with cow's tail 
Gnocchi alla romana      € 16,00 
Gnocchi white cream sause 
Tonnarelli all’arrabiata     € 15,00 
Homemade pasta with spicy tomato sauce 
Tagliolini al tartufo      € 25,00 
Pasta with truffle 

 

Primi di pesce – Fish’s First courses 
 

Bucatini all’amatriciana di mare    € 18,00 
Pasta with cuttlefish , bacon and tomato sauce 
Fettuccine con Branzino e pesto leggero   € 20,00 
Home made pasta with sea bass and light basil 
Tonnarelli con gamberi e zucchine    € 20,00 
Home made pasta with shrimps and zucchini 



Secondi – Second course 
 

Abbacchio al forno con patate     € 27,00 
Roas lamb with potatoes 
 

Abbacchio alla cacciatora     € 27,00 
Lamb with white wine 
 

Abbacchio alla scottadito     € 27,00 
Grilled Lamb cutlet 
 

Cotolette di abbacchio fritte e dorate    € 25,00 
Fried Lamb cutlet 
 

Coda alla vaccinara      € 26,00 
Beef’s Tail 
 

Trippa alla romana      € 24,00 
Tripe roman’s Style 
 

Polpette alla romana     € 20,00 
Meatballs roman style 
 

Arrosto di vitella con patate     € 26,00 
Roast veal with potatoes 
 

Pollo al tegame con pachino rosmarino olive nere € 20,00 
Chicken cooked in a pan with cherry tomato, rosemary and black olives 
 

Polpettine con rucola e tartufo    € 29,00 
Meat ball with truffle and rocket 



 
 
Filetto ai ferri       € 27,00 
Fillet steak 
 

Filetto al pepe verde      € 29,00 
Green pepper Fillet steak 
 

Bistecca ai ferri       € 25,00 
Grilled steak 
 

Saltimbocca alla romana     € 25,00 
Veal escalope with ham and sage 
 

Melanzane alla parmigiana     € 16,00 
Stuffed eggplants with parmegiano chees 
 

 
Secondi di pesce – Fish’s second course 

 

Baccalà alla romana      € 28,00 
Dried salt cod roman’’s style 
 

Filetti di spigola alle erbe aromatiche  € 26,00 
Sea bass fillet with aromatic herbs 
 

Polpetti al guazzetto      € 24,00 
Octopus with stew 
  



Contorni – Side plate 
 

Carciofo alla giudia     € 8,00 
Artichoke jewish style 
Cicoria di campo      € 8,00 
Field chicory 
Spinaci       € 8,00 
Spinach 
Spinaci alla romana     € 10,00 
Spinach roman style 
Patate al forno      € 7,00 
Roast potatoes 
Insalata mista      € 7,00 
Mixed salad 
Rughetta e pomodori     € 10,00 
Rocket with tomatoes 

 
Insalate – Salads 

Greca (insalate miste, pomodori, olive, cipolla, feta)    € 12,00 
mixed salads, tomatoes, olives, onion feta 
Contadina (insalate miste, rughetta, carote,patate lesse, prosciutto crudo)  € 12,00 

mixed salads, rocket, carrots, boiled potatoes, raw ham 
Pecorino Romano e pere (insalate miste, rughetta, Pecorino e pere)  € 12,00 

mixed salads, rocket, ewe's milk cheese and pears 
Insalata caprese       € 15,00 
Tomato and mozzarella salad 
  



Frutta – Fruits 
 
Ananas        € 8,00 
Fresh pinapplle 
 

Frutti di bosco       € 8,00 
Barry 
 

Frutti di bosco con gelato     € 10,00 
Barry with ice-cream 
 

Melone        € 8,00 
Melon 
 

Anguria        € 8,00 
Watermelon 
 

 
  



Bevande – Soft Drinks 
 

Acqua minerale (1 lt.)      € 3,50 
Mineral Water (1 lt.) 
 

Acqua minerale (1/2 lt.)     € 2,50 
Mineral Water (1/2 lt.) 
 

“Coca Cola”       € 5,00 
Coca Cola 
 

Birra (33 cl.)       € 5,00 
“Angelo Poretti” Beer (33 cl.) 
 

Birra (66 cl.)       € 8,00 
“Angelo Poretti” Beer (66 cl.) 
 

Caffè         € 2,50 
Coffee 
 

Caffè corretto       € 3,50 
Coffee 
 

Cappuccino        € 5,00 
Cappuccino 
 

Amaro        € 6,00 
Bitter 
 

Pane a cestino € 3,00 


